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			VON NATUR AUS BESSERÂ 

					

				

				

				
				
					
			
			KÃ¤sealm Moosbrugger: Exklusive Ã¶sterreichische SpezialitÃ¤ten auf Almgold.de. Handgefertigte, natÃ¼rliche Produkte ohne Zusatzstoffe. Einzigartig in der SpezialitÃ¤tenwelt. Unersetzlich!
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				WELTMEISTER BERGKÃ„SE
 
							


					

				

				

				
				
					
			
			Entdecken Sie unseren preisgekrÃ¶nten BregenzerwÃ¤lder BergkÃ¤se, Goldmedaille bei der KÃ¤seweltmeisterschaft 2017/18 in London! Mindestens 12 Monate gereift, herausragende QualitÃ¤t, laktosefrei.

					

				

				

				
				
					
			
				
					JETZT SHOPPEN				

							
		

				

				

					

		

				
			
							

		

					

		
				

																			

							


							

						


																							
														
								
																					
						
						
					
			
						
				
					

			
			
				Kussechter KnoblauchspeckÂ®
 
							


					

				

				

				
				
					
			
			Begeistert mit einer wunderbar sanften Knoblauchnote, die dem Speck eine raffinierte Note verleiht. So kÃ¶nnen SieÂ die kulinarischen VorzÃ¼ge des Knoblauchs in vollen ZÃ¼gen genieÃŸen, ohne Kompromisse eingehen zu mÃ¼ssen.

					

				

				

				
				
					
			
				
					JETZT SHOPPEN				

							
		

				

				

					

		

				
			
							

		

					

		
				

																			

							


							

						


																							
														
								
																					
						
						
					
			
						
				
					
			
			Von Ã¼berall aus Fragen? Antworten und Rabattcodes hier!
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			Ã–STERREICHISCHE NATURSPEZIALITÃ„TEN

					

				

				

				
				
			
        

            
                

                    
                        
                            
                                
                                    
                                                                                                                                                                        

                                                                        
	                                                                            Liebe GenieÃŸer,
Am 17.04.2024 ist es wieder soweit! Eure Lieblingsprodukte machen sich wieder auf den Weg direkt zu euch auf den Tisch.
Freut euch auf das Beste von uns!
                                    

                                

                            

                        

                                    


                

                                            
                            
                                
                                                                            
                                                                                            

                                                                                                            Pause machen & durchatmen

                                                                        
                                                                                In der Hektik des Alltags sind Momente der Ruhe goldwert. Eine kleine Auszeit mit einer Jausenplatte kann Wunder bewirken. GÃ¶nnen Sie sich diesen Moment des Genusses â€“ fÃ¼r KÃ¶rper und Seele.
Einfach mal abschalten.
                                    


                                                                    

                            

                        

                                    

            

        


		

				

				
				
					
			

		

				

				

				
				
					

							
					WILLKOMMEN BEI ALMGOLD				

			
			
				UNSERE BESTSELLER
 
							


							
					NATUR SPEZIALITÃ„TEN SEIT 1992
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			Schnellansicht
		

							

	


	

		Kussechter Knoblauchspeck

				
			Speck		

				
		
		
			
	39,00 € inkl. MwSt./kg




					


		
			
			Zum Produkt		


		



				
							
					
						
							Entdecken Sie den wahren Genuss von feinem Knoblaucharoma und zartem Speck in Perfektion. Unser "Kussechter KnoblauchspeckÂ®" wird Ihren Gaumen verwÃ¶hnen und IhreÂ Geschmackssinne erfreuenÂ â€“ ein Produkt, das in keiner anspruchsvollen KÃ¼che fehlen darf.

 
	ohne ZusÃ¤tze von GeschmacksverstÃ¤rkern (auch kein Hefeextrakt!) und
	ohne Allergene nach EU Verordnung 1169/2011
	laktosefrei
	glutenfrei
	jodzusatzfrei
	phosphatzusatzfrei
	emulgatorenfrei
	aromenfrei
	stabilisatorenfrei
	antioxidationsmittelfrei
	kein Zusatz von: Glukose, Maltose, Fruktose, Maltodextrin, SÃ¼ÃŸstoffen, Fructose-Glucose-Sirup!!


 

Mehr erfahren...
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			Schnellansicht
		

							

	


	

		Weltmeister BergkÃ¤se

				
			HartkÃ¤se		

				
		
		
			
	39,00 € inkl. MwSt./kg




					


		
			
			Zum Produkt		


		



				
							
					
						
							Traditionelle Handarbeit und Liebe zum Naturprodukt lassen einen KÃ¤se der Extraklasse entstehen: Einen Weltmeister! WÃ¼rzig, cremig und nicht bitter im Abgang!

 


	KÃ¤sesorte: HartkÃ¤se

	Reifezeit: mind. 12 Monate+

	Fett: mind. 45% F.i.Tr.

	von Natur aus laktose- und glutenfrei

	ohne Konservierungs- und Farbstoffe!

	kein Wachs oder KunststoffÃ¼berzug, kein Antibiotikum, kein Nitrit


 

Mehr erfahren...
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			Schnellansicht
		

							

	


	

		HÃ¼ttenwurzen

				
			Wurzen		

				
		
		
			
	39,00 € inkl. MwSt./kg




					


		
			
			Zum Produkt		


		



				
							
					
						
							Rindersalami: Rinderrohwurst ohne chemische ZusÃ¤tze.Â Mit den einfachsten Mitteln hergestellt: Rindfleisch, Speisesalz, Pfeffer, Knoblauch | pÃ¶kelsalzfrei

 
	reines Rindfleisch
	Speisesalz (unjodiert)
	Pfeffer
	frischer Knoblauch
	Keine Allergene nach EU Verordnung 1169/2011


 

Mehr erfahren...						

						
					

				

						
					

	





					
		

				
			
											
				
	

	

	
		
			Ausverkauft
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			Schnellansicht
		

							

	


	

		TrÃ¼ffelkÃ¤se

				
			SchnittkÃ¤se		

				
		
		
			
	69,90 € inkl. MwSt./kg




					


		
			
			Zum Produkt		


		


	


				
							
					
						
							TrÃ¼ffelkÃ¤se mit 3% echtem italienischem TrÃ¼ffel. Unsere sorgfÃ¤ltig ausgewÃ¤hlten KÃ¤sesorten werden mit dem verfÃ¼hrerischen Aroma und Geschmack von italienischem TrÃ¼ffel veredelt, um Ihnen ein unvergleichliches kulinarisches Erlebnis zu bieten. GenieÃŸen Sie den Luxus und die Raffinesse von echtem italienischem TrÃ¼ffelkÃ¤se, der in der Schweiz hergestellt wird, da wir wissen, wie schwer es ist, hochwertige TrÃ¼ffel in unserer Region zu finden. VerwÃ¶hnen Sie Ihren Gaumen mit dem Besten aus Italien, und der Schweiz.						

						
					

				

						
					

	





					
		

						
				
 
			
 
			
					

				

					

		

					

		
				
						
					
			
						
				
			VON NATUR AUS BESSER
		

				

				
				
							â€žVon Natur aus besserâ€œ nicht nur ein Versprechen, es ist das HerzstÃ¼ck unserer Philosophie und spiegelt die Essenz dessen wider, was wir tun und warum wir es tun.
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						https://almgold.de/horst-lichter/					
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								Horst LichterZU BESUCH BEI UNS			

		

								

											
									
							
					
						https://almgold.de/ausblick-den-man-gesehen-sollte					
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								AUSBLICKDEN MAN GESEHEN HABEN SOLLTE			

		

								

											
									
							
					
						https://almgold.de/premium-kulinarik					
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								NEU DABEI!ALMGOLD			

		

								

											
									
							
					
						https://almgold.de/alfons-schuhbeck/					
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								Alfons SchuhbeckZU BESUCH			

		

								

											
									
							
					
						https://almgold.de/stefan-ziemann					
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								Stefan ZiemannSAGT JA ZU ALMGOLD			
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				Unsere Lebensmittel sind SchÃ¤tze, nicht nur fÃ¼r uns, sondern auch fÃ¼r Sie, unsere geschÃ¤tzten Kunden und sogar fÃ¼r die Promi Welt. Erfahren Sie, warum wir die besten Lebensmittel in unserem Bereich anbieten â€“ Genuss und QualitÃ¤t, die Sie verdienen.
 
							


					

				

				

					

		

					

		
				
						
					
			
						
				
					
			

		

				

				

					

		

					

		
				
						
					
			
						
				
					

				

					

		

					

		
				
						
					
			
						
				
			UNSERE REFERENZEN
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				UNSERE KUNDENBEWERTUNGEN SPRECHEN FÃœR SICH
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   KÃ¤sealm Marianne Moosbrugger
   87 Google Bewertungen 
  Eine Bewertung schreiben 
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   Aiku Dick 
 
 
 
  Schnelle Lieferung und hohe ProduktqualitÃ¤t, die Ware war liebevoll verpackt, es gab kleine Ãœberraschungen dazu, sehr zu empfehlen
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   Sten Schmidt 
 
 
 
  Super leckere Produkte
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   Manuela K. 
 
 
 
  Nettes Personal und super leckere Produkte.
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   Josephine B. 
 
 
 
  Wir haben euch auf der Messe Bazaar in Berlin kennengelernt und sind begeistert. Super leckerer KÃ¤se. Wir haben zwei KÃ¤sesorten gekauft, aber leider einen am Stand vergessen, sodass wir Zuhause  nur noch den BlÃ¼tenkÃ¤se genieÃŸen konnten. Der andere KÃ¤se war beim probieren vor Ort krÃ¤ftiger und wurde von der netten Mitarbeiterin als HirtenkÃ¤se bezeichnet. Vllt. meinte sie auch HartkÃ¤se? Es war so laut am Stand. Der KÃ¤se war fantastisch. Auch der Knoblauchspeck, der Bauchspeck und die Kaminwurzen waren sehr, sehr gut. Man schmeckt die Erfahrung, das Handwerk und die QualitÃ¤t. Ich bin froh, dass ihr einen Onlineshop habt, denn das ist definitiv der leckerste KÃ¤se, den ich seit langer Zeit gegessen habe.
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   Fee Wielath 
 
 
 
  Geschmacklich und QualitÃ¤t 1a. Bei sÃ¤mtlichen Messen bereits verschiedene Sachen ausprobiert und immer fÃ¼r sehr gut befunden :-)
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   HJ P 
 
 
 
  Tolle QualitÃ¤t!
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   Rainer Bucklitsch 
 
 
 
  Schnelle und gute Lieferung , sehr gut verpackt und beim ersten Naschen glÃ¼cklich und zufrieden. Danke fÃ¼r Eure gute Arbeit und QualitÃ¤t . GrÃ¼sse aus dem Vogtland !
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   Wolfgang Steinmann (Woelvieh) 
 
 
 
  Wie immer gute schnelle Lieferung. Und der WeltmeisterkÃ¤se vom feinsten, mein absoluter LieblingskÃ¤se.
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   Karlheinz M 
 
 
 
  Kussechter Knoblauchspeck sowie  BergkÃ¤se probiert, schmecken sehr lecker. Gleich gekauft, KÃ¤se ist leider aus, der Speck wird noch genossen. Ausgezeichneter Geschmack.
Sehr gerne wieder.
(Karlheinz und Maria, Markt in Ulm-Wiblingen
  
 
  
  
 
  
 
 
 
					

				

				

				
				
			
		
							
				
					
						
															
																	

														
								UNSERE VERPFLICHTUNGEN							
						

						
					


					
													
							Hervorragende QualitÃ¤t: Jedes StÃ¼ck KÃ¤se und jeder Schinken, den wir anbieten, wird mit Ã¤uÃŸerster Sorgfalt ausgewÃ¤hlt und unter strikten QualitÃ¤tsstandards hergestellt. Wir sind fest davon Ã¼berzeugt, dass nur die besten Zutaten die Grundlage fÃ¼r erstklassige Produkte bilden.
Leidenschaft fÃ¼r Exzellenz: Unsere Handwerkskunst und unsere unermÃ¼dliche Hingabe zur Perfektion spiegeln sich in jedem einzelnen Bissen wider. Wir setzen uns mit Leidenschaft dafÃ¼r ein, unsere Produkte kontinuierlich zu verbessern und auf hÃ¶chstem Niveau zu halten.
Kundenorientierter Service: Unser Team steht Ihnen jederzeit zur VerfÃ¼gung, um Ihre Fragen zu beantworten, Empfehlungen auszusprechen und sicherzustellen, dass Ihr Einkauf bei Almgold zu einem unvergesslichen Erlebnis wird.
Ihre Zufriedenheit ist unsere grÃ¶ÃŸte Belohnung.

																		

				

					

				

				

				
				
					
			
						
		

				

				

				
				
					

			
			
				GERICHTE DES HAUSES 
 
							


							
					MOOSBRUGGER
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Wurstsalat Rezept mit BergkÃ¤se

                        LESEN
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Rezepte mit BergkÃ¤se

                        LESEN
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Kussechte Pizza Proscuitto

                        LESEN
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Vorarlberger KÃ¤sespÃ¤tzle

                        LESEN
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					MEHR IM KULINARIK-KOMPASS...
				

					

				

				

					

		

					

		
				
						
					
			
						
				
					
			
						
		

				

				

				
				
							Lorem ipsum dolor sit amet, consectetur adipiscing elit. Ut elit tellus, luctus nec ullamcorper mattis, pulvinar dapibus leo. Leaelit. Ut elit tellus, luctus nec.Â 
						

				

				
				
			


		

				

					

		

					

		
				
						
					
			
						
				
					

			
			
				ALMGOLD | UNSERE GESCHICHTEâ€‹
 
							


					

				

				

				
				
					

			
			
				KINDHEIT IN DEN ALPEN
 
							


					

				

				

				
				
					
			
			AUFWACHSEN IM EINKLANG MIT DER NATUR
Am 23. Juni 1915 wurde Jakob Moosbrugger in den majestÃ¤tischen Ã–sterreichischen Alpen geboren. Er wuchs in einer Zeit auf, in der das Leben auf dem Land und die traditionelle Lebensweise eng miteinander verknÃ¼pft waren. Die Almwiesen und Berge sollten sein Zuhause und seine Inspiration fÃ¼r die kommenden Jahrzehnte werden. Schon in seiner Kindheit zeigte sich seine besondere Neigung zur Kunst des KÃ¤seherstellens, die er von seinem GroÃŸvater erlernte. Dieser lehrte ihn, dass es mehr dazu gab als nur Milch zu fermentieren. Die BergkrÃ¤uter und Blumen, die die KÃ¼he fraÃŸen, verliehen seinem KÃ¤se einen einzigartigen Geschmack.Â 

					

				

				

				
				
					
			
						
		

				

				

				
				
					
			
			JAKOB MOOSBRUGGER
*23.06.1915
âœŸ 10.11.2012
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				QualitÃ¤t und Tradition
 
							


					

				

				

				
				
					
			
			DIE KUNST DES KÃ„SE HERSTELLENS
Jakob Moosbrugger vertiefte sich in die Geheimnisse des KÃ¤seherstellens. WÃ¤hrend er auf den Almwiesen die KÃ¼he hÃ¼tete, beobachtete er die Pflanzen und KrÃ¤uter, die dort wuchsen. Er lernte, wie die AlpenkrÃ¤uter den Geschmack des KÃ¤ses beeinflussten und wie die Jahreszeiten die MilchqualitÃ¤t verÃ¤nderten. Sein GroÃŸvater hatte ihm gezeigt, wie wichtig die Pflege der Tiere und die sorgfÃ¤ltige Auswahl der KrÃ¤uter waren. Er verstand, dass die Verwendung von hochwertigen und natÃ¼rlichen Zutaten den KÃ¤se von Massenproduktion unterschied.

					

				

				

				
				
					
			
						
						SEE MORE DETAILS
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				BEWAHRTES ERBE
 
							


					

				

				

				
				
					
			
			DIE TRADITION IN EINER SICH WANDELDEN ZEIT
Jakob Moosbrugger gab sein Wissen und seine Leidenschaft an seine Nachkommen weiter. Generation fÃ¼r Generation bewahrten sie die Traditionen des KÃ¤seherstellens und die Bedeutung der AlpenkrÃ¤uter. Dieses Ã¼berlieferte Wissen wurde zu einem Schatz, der ihre KÃ¤seproduktion einzigartig machte. Im Gegensatz zur Massenproduktion, die auf Chemikalien und schnelle Prozesse setzte, behielten die Moosbruggers ihre alten Methoden bei, um die QualitÃ¤t und den Geschmack zu bewahren.
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				ALMGOLD
 
							


					

				

				

				
				
					
			
			EINE MARKE, EINE LEIDENSCHAFT
Heute, viele Jahre spÃ¤ter, ist die Marke ''Almgold'' aus den alten Traditionen der Moosbrugger-Familie entstanden. Die Liebe nicht nur zum KÃ¤se, sondern auch zu allgemein hochwertig hergestellten Produkten, hat Almgold zu einer renommierten Marke gemacht, die fÃ¼r QualitÃ¤t und AuthentizitÃ¤t steht. Die Produktpalette von Almgold spiegelt die gleiche Hingabe und Leidenschaft wider wie der KÃ¤se, den Jakob Moosbrugger einst herstellte. Almgold ist nicht nur eine Marke, sondern ein Erbe, das die SchÃ¶nheit der Ã–sterreichischen Alpen und die Weisheit von Generationen von Handwerkern einfÃ¤ngt. Und so bleibt die Geschichte von Herrn Moosbrugger und seinem GroÃŸvater Jakob Moosbrugger, die die Kunst des KÃ¤seherstellens und hochwertiger Produkte verfeinerten und an die heutige Welt weitergaben, lebendig.
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VON NATUR AUS BESSER

Marianne Moosbrugger

Ulrichsteinerstr. 7

D-35325 MÃ¼cke

Telefon: 06400 959155
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				Werden Sie Teil unserer exklusiven Gemeinschaft!
 
							


							
					Verpassen Sie keine unserer exklusiven Rabattaktionen und Vorteile mehr. Melden Sie sich jetzt an und erstellen Sie Ihr Konto, um Zugang zu unseren exklusiven Angeboten zu erhalten. Seien Sie ein Teil unserer Almgold Community!
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				Ihr Warenkorb ist leer

			 					
			Ihr Warenkorb ist gegenwÃ¤rtig leer.		

						
				Bevor Sie zur Kasse gehen, mÃ¼ssen Sie einige Produkte in Ihren Warenkorb legen.
 Bei uns finden Sie viele interessante Produkte  auf der "Shop" Seite.			
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		Cookie-Zustimmung verwalten

		
			
		

	


	

	
		Um Ihnen ein optimales Erlebnis zu bieten, verwenden wir Technologien wie Cookies, um GerÃ¤teinformationen zu speichern bzw. darauf zuzugreifen. Wenn Sie diesen Technologien zustimmen, kÃ¶nnen wir Daten wie das Surfverhalten oder eindeutige IDs auf dieser Website verarbeiten. Wenn Sie Ihre Zustimmung nicht erteilen oder zurÃ¼ckziehen, kÃ¶nnen bestimmte Merkmale und Funktionen beeintrÃ¤chtigt werden.
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					Der Zugriff oder die technische Speicherung ist unbedingt fÃ¼r den rechtmÃ¤ÃŸigen Zweck erforderlich, um die Nutzung eines bestimmten Dienstes zu ermÃ¶glichen, der vom Abonnenten oder Nutzer ausdrÃ¼cklich angefordert wurde, oder fÃ¼r den alleinigen Zweck der Ãœbertragung einer Nachricht Ã¼ber ein elektronisches Kommunikationsnetz.
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					Die technische Speicherung oder der Zugriff, der ausschlieÃŸlich zu statistischen Zwecken erfolgt.
					Die technische Speicherung oder der Zugriff, der ausschlieÃŸlich zu anonymen statistischen Zwecken verwendet wird. Ohne eine Aufforderung, die freiwillige Zustimmung Ihres Internetdienstanbieters oder zusÃ¤tzliche Aufzeichnungen von Dritten kÃ¶nnen die zu diesem Zweck gespeicherten oder abgerufenen Informationen allein in der Regel nicht zu Ihrer Identifizierung verwendet werden.
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			NACHHALTIGKEIT
		

				

				
				
							Bei uns steht Nachhaltigkeit nicht einfach nur auf dem Papier,
sondern ist vielmehr der Kern dessen, was wir tun. Unsere Leidenschaft fÃ¼r die traditionelle Herstellung unserer Produkte, sowie unser Engagement fÃ¼r die Umwelt und den Schutz der natÃ¼rlichen Resourcen sind nur Beispiele dessen. Weil wir bei Almgold das Gleichgewicht der Natur respektieren, stammen beispielsweise unsere KÃ¤se und Milchprodukte von KÃ¼hen die auf Ã¼ppigen, unberÃ¼hrten Weiden grasen. So gehen wir nicht nur nach traditionellen Landwirtschaftsmethoden vor, sondern fÃ¶rdern auch gleichzeitig eine reiche Artenvielfalt und bewahren die natÃ¼rliche SchÃ¶nheit unserer Alpenlandschaft. Bei uns steht die Umwelt an erster Stelle und so setzen wir auf Handarbeit und regionale Zutaten, vermeiden Gentechnik und unnÃ¶tige Zusatzstoffe und nutzen erneuerbare Energien, wo immer es mÃ¶glich ist. So kÃ¶nnen wir sicherstellen, dass jedes Almgold-Produkt, dass auf ihrem Teller landet, nicht nur gut schmeckt, sondern wahrlich Gutes tut. Damit unsere Produkte dann aber auch Nachhaltig bei ihnen zu Hause ankommen, wÃ¤hlen wir bei der Verpackung Materialien, die die Umwelt so wenig wie mÃ¶glich belasten. Recycelte sowie abbaubare Stoffe bilden dabei das Grundkonzept unserer Verpackungen, die wir mit einem Partner wie DHL GoGreen und Climatepartner sicher und ordentlich liefern.
Denn wir bei Almgold glauben, dass Nachhaltigkeit bei jedem Schritt beginnt – von der Alm bis zum Kunden. Ich bin stolz sagen zu kÃ¶nnen, dass wir so nicht nur exquisite Geschmackserlebnisse bieten, sondern auch ein positiven Beitrag fÃ¼r unseren Planeten leisten. Ich lade sie ein Teil dieser nachhaltigen Reise zu werden und zu entdecken wie Genuss und Verantwortung eine perfekte Einheit bilden und ein einzigartiges Erlebnis schaffen.Â Willkommen bei Almgold, wo Tradition auf Zukunft trifft.
						

				

					

		

					

		
				

				
					
						
					
			
						
				
					
			

		

				

				

					

		

				
			
						
				
			QualitÃ¤tsgeprÃ¼ft
		

				

				
				
							Mein Anliegen ist es, ihnen nicht nur erstklassige SpezialitÃ¤ten anzubieten, sondern vielmehr ein Versprechen – ein Versprechen fÃ¼r echte QualitÃ¤t die man schmeckt. Denn mit ausgewÃ¤hlten KÃ¤se, Schinken und Salamiprodukten, die mehr sind als nur Nahrung, legen wir groÃŸen Wert darauf unserer Umwelt, sowie auch der traditionellen Herstellung den Respekt zurÃ¼ck zu geben, der ihr gebÃ¼hrt. Gutes, sauberes und vor allem faires Essen zeichnet dabei eine Philosophie aus, die ihres gleichen sucht. Partner wie Slowfood glauben daran und so kommt es das wir die jÃ¤hrlichen Slowfood Messen mit unseren hochwertigen Produkten befahren. Unsere Leidenschaft und Hingabe fÃ¼r QualitÃ¤t und den respektvollen Umgang mit Ressourcen kÃ¶nnen wir dort mit Gleichgesinnten teilen. In jedem Schritt der Herstellung, die von der sorgfÃ¤ltigen Auswahl der Rohstoffe bis hin zur umweltfreundlichen Verpackung reichen, setzen wir auf Nachhaltigkeit fÃ¼r die Zukunft.

Ein QualitÃ¤tsbewusstsein dass sich durch die Reinheit unserer Zutaten und die Sorgfalt, mit der jedes

einzelne Produkt zubereitet wird, auszeichnet.
						

				

					

		

					

		
				

				
					
						
					
			
						
				
					
			

		

				

				

					

		

				
			
						
				
			Handgefertigt
		

				

				
				
							Die Handwerkskunst, die seit Generationen Ã¼berliefert wird, steht bei uns im Zentrum unseres Schaffens. So verbinden sich traditionelle Techniken mit dem tiefen Wissen und der puren Leidenschaft zu einem Produkt, dass reich an Geschichte und Geschmack ist. Unser Engagement fÃ¼r handgefertigte QualitÃ¤t bedeutet, dass wir jeden Schritt des Prozesses sorgfÃ¤ltig Ã¼berwachen. Von der sorgsamen Pflege der Alm auf den unsere KÃ¼he grasen, bis hin zur letzten Handbewegung, die unsere Produkte in ihre endgÃ¼ltige Form bringen. So kÃ¶nnen wir nicht nur den Geschmack jedes einzelnen Produktes gewÃ¤hrleisten, sondern ehren auch gleichzeitig die handwerkliche Tradition, die unser Land seit Jahrhunderten prÃ¤gt.
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